-UH..I'L-I.II

FLUMEN

ety TSI N
F LU M E N ILZIIIE_IJIEEESES RIBERA DEL nurmll HB SB
g 1 T
N
: : m I M { : DORIVM|CRIANZA
Crianza o) S
1 2 M eses en barl’l ca ; Variedad: Tempranillo 100%, proviene de cepas viejas.

Te M p rani | | 0 1 O O % ‘ . Elaboracion: Cosecha y seleccion manual, fermentacion
g - alcohdlica controlada en depdésitos de acero inoxidable

y barricas de roble.

Crianza: 6 meses en barricas francesas y 6 meses en
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Conservacion: Conservar en un lugar frio y mantener
en posicion horizontal.

2 Consumo optimo 16-18°C / 60-64°F

DC‘ . VM . DORIVM|MARIDAJE

Excelente para carnes a la brasa, salchichas, carnes maceradas y
RIBERA DEL DUERO 4 RED i guisos. Se puede disfrutar también con comida picante.

Plato especial: Chuleton de buey a la brasa cocinado con encina.
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. BOTELLA CAJA

1 Caja Cartén 12 Botellas  750ml. 8437000065227 28437000065511

1 BEST WINE 2013
punios Castilla y Ledn
wmo A 1.nmc..u Spain

1 Caja Carton 6 Botellas 1,5l 8437000065227 18437000065514
1 Madera+Cristal 1 Botella 1,5l 8437000065227

1 Madera 4 Botellas  750ml. 8437000065227

En este vino se puede apreciar un color cereza

con tonos granates, en nariz fruta negra y roja

del bosque madura y aromas balsamicos, cafés y vainillas.
Su gusto es redondo, carnoso y aterciopelado en boca.
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