
	

	

	

	

ACANTUS 
ROSADO 

Vino Varietal 	

Fresco y con tal variedad de matices 
que invita a repetir 

	

	
COMPOSICIÓN	

VARIETAL	
Merlot	y	Syrah.	
	

ELABORACIÓN	 Acantus	Rosado	fue	elaborado	mediante	
sangrado	de	los	depósitos	tras	una	noche	de	
encubado	y	fermentado	a	muy	baja	
temperatura.	
	

NOTA	DE	CATA	 Presenta	un	vivo	color	guinda	con	reflejos	
fresa.	En	la	nariz	aparecen	aromas	de	rosas	y	
frutales	de	gran	intensidad.	En	boca	es	fresco	
y	sabroso,	rico	en	matices	y	bien	conjuntado.	
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